
nous pouvons avoir une 
semaine par mois durant 
les grandes vacances 
d’ete. (juin, juillet, aout) 

Comme vous pouvez le 
voir le calendrier inclus 
pour les mois de juin a 
décembre est bien rempli. 
Nous essayons 
d’accomplir l’un des buts 
de l’AF : 
Activities 
 
Les activites organisee 
jusqu'à maintenant sont 
basees sur des demandes 
et suggestions de 
membres et amis de 
l’Alliance Francaise. 
 
Choisssissez de vous 
joindre a une ou plusieurs 
des activities qui vous 
intereesesnt. 
Nous comprenons que 

nous avons tous des 
emplois de temps bien 
charges et que nous ne 
pouvons pas nous rendre a 
chaque activite. Mais nous 
esperons que chacun 
tourvera uéne activite a 
son gout. 
Aussi comme vous 
pouvez le contaster nous 
nàavons pas dàactivities 
plannifiees pour les 
tranches d’ages de 15 a 25 
ans. Cela viendra. Nous 
aim 
erions aussi offrir une 
semaine de langue 
francaise pour les jeunes 
de 6 a 12 ans chaque ete 
en commencant en 2009. 
Si la demande est grande 

Message du Comite pour Juin 
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Conversation: 
Café de Paris 
Capital Blvd., Boise. 
First Wednesday of each 
month. 
De 17h30 à 19h00. 
Living Water Bookstore 
& Coffee House 
138 S. Midland Blvd., 
Nampa 
Third Wednesday of each 
month. 
De 16h30 à 18h0. 
Activité:  
Samedi 10 mai, 2 PM. 
Games at the JULIA 
DAVIS PARK . 
Meeting place at the play 
ground, 
behind the Discovering 
Center and next 
to the Lagoon. 
Bring a snack 
In case of bad weather it 
will be 
canceled. 

Présidente  
Nadine Taylor 
spam@cheznadine.org 
(208) 887-1615 
Trésorière  
Janine Lytle 
janinelytle@juno.com 
(208) 466-0867 
Conversation  
Andrew Horning 
andrew.horning@yahoo.com 
(208) 855-9696 
Communication  
Kim Carter 
cartkimb@hotmail.com 
(208) 284-0386 
Secrétaire  
Laura Fuhriman 
laura@fuhriman.biz 
(208) 453-2726 

�

�����������	��
��������������	��
��������������	��
��������������	��
���  

���������	
��������
��������

Juin 

�����

Activités 

Conversation: 
Premier mercredi du mois 
De 17h30 a 19h00 
Au Café de Paris 
Capital Blvd. Boise 
Contacter Andrew Horning 
 
Troisième mercredi du mois 
De 16h30 a 18h00 
A Living Water Bookstore & 
Coffee House 
138 S. Midland Blvd. Nampa 
Contacter Janine Lytle 

Jeux de Société :  
Tu veux faire un Scrabble ? 
Tous les jeudi du mois a 
18h00 
A La Vie en Rose : le 
deuxième du mois 
Adresse : 
Contacter : 
A la Fromagerie le quatrième 
jeudi du mois TOUS LES 
JEUDI DEGUSTATION 
FROMAGES ET VINS pour 
$6/par personne 
Adresse : 
Contacter : Sue Bonny 

Samedi 14 juin à 19h chez 
Nadine et Lyle 
Chacun amène sa grillade 
Et les personnes avec leurs 
noms A –L amènent une 
Salade 
Et les personnes avec leurs 
noms M –Y amènent un 
Dessert  

Rencontres Familiales  
Tous les mercredis 
Les mercredis pair de 10h a 
1h du matin 
Les mercredis impairs de 18h 
a 20h 
Au Settlers Parc 
Amenez votre pique-nique, 
creme solaire, maillot de bain 
et vos enfants ! 

Samedi 12 juillet Fête 
Nationale Française dans un 
parc 18h00 
Concours : La meilleure tarte 
aux fruits (Tarte a la façon 
française) 

Rencontres AF 
Les deuxième samedi du 
mois (Sauf exception) 

Samedi 9 Août Fête 
Nationale Suisse18h00  

Contacts 
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Juin 
Mardi 3  Mamans et enfants au parc Settler’s 
Mercredi 4  Conversation au Café de Paris 
Mardi 10 Mamans et enfants au parc Settler’s  
Jeudi 12 Jeux de Société :  
Scrabble en Français (à Boise) 
Samedi 14  Barbecue chez les Taylor 
Mardi 17 Mamans et enfants au parc Settler’s 
Mercredi 18 Conversation au Living Water 
Bookstore  
Mardi 24 Mamans et enfants au parc Settler’s 
Jeudi 26 Jeux de Société :  
Scrabble en Français (à Meridian)  
 
Juillet  
Mardi  1  Mamans et enfants au parc Settler’s 
Mercredi 2  Conversation au Café de Paris 
Mardi  8  Mamans et enfants au parc Settler’s 
Jeudi 10  Jeux de Société :  
Scrabble en Français (à Boise) 
Samedi 12  Fête Nationale de la France dans 
un parc 
Mercredi 12  Conversation au Living Water 
Bookstore  
Mardi 15 Mamans et enfants au parc Settler’s 
Mardi 22 Mamans et enfants au parc Settler’s 
Jeudi 24 Jeux de Société :  
Scrabble en Français (à Meridian) 
Mardi 29 Mamans et enfants au parc Settler’s 
 
Août 
Mardi  5  Mamans et enfants au parc Settler’s 
Mercredi 6  Conversation au Café de Paris 
Samedi 9  Fête Nationale Suisse  
chez les Fuhriman 
Mardi12  Mamans et enfants au parc Settler’s 

Août continued 
Jeudi 14 Jeux de Société :  
Scrabble en Français (à Boise) 
Mardi  19  Mamans et enfants au parc Settler’s 
Mercredi 20  Conversation au Living Water 
Bookstore  
Mardi  26  Mamans et enfants au parc Settler’s 
Jeudi 28 Jeux de Société Scrabble :  
en Français (à Meridian) 
 
Septembre 
Mardi 2 Mamans et enfants au parc Settler’s 
Mercredi 3  Conversation au Café de Paris 
Mardi  9  Mamans et enfants au parc Settler’s 
Jeudi 11  Jeux de Société :  
Scrabble en Français (à Boise) 
Samedi 13  Rencontre dans un parc 
Mardi  16  Mamans et enfants au parc Settler’s 
Mercredi 17  Conversation au Living Water 
Bookstore 
Mardi  23  Mamans et enfants au parc Settler’s 
 Jeudi 25 Jeux de Société Scrabble :  
en Français (à Meridian) 
Mardi  30  Mamans et enfants au parc Settler’s 
 
 
 

Octobre 
Mercredi 1   Conversation au Café de Paris 
Jeudi 9  Jeux de Société :  
Scrabble en Français (à Boise) 
Samedi 11  Rencontre au Café Coco 
Mercredi 15  Conversation au Living Water 
Bookstore  
Jeudi 30 Jeux de Société Scrabble :  
en Français (à Meridian) 
 
 
Novembre 
Mercredi 5  Conversation au Café de Paris 
Samedi 8  Rencontre au restaurant La Vie En 
Rose 
Jeudi 13 Jeux de Société :  
Scrabble en Français (à Meridian) 
Mercredi 12   Conversation au Living Water 
Bookstore  
 
Décembre 
Mercredi 3   Conversation au Café de Paris 
Jeudi 11 Jeux de Société :  
Scrabble en Français (à Meridian) 
Samedi 14   Rencontre chez les Bonny 
Mercredi 17  Conversation au Living Water 
Bookstore  
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I stole the paintings. 
 
I had no Monet to buy Degas 
to make the Van Gogh." 
 
And you thought I didn't have 
De Gaulle to send this on to 
someone else. Well, I figure I 
have nothing Toulouse  

A thief in Paris planned to 
steal some paintings from the 
Louvre. 
 
After careful planning, he got 
past security, stole the 
paintings and made it safely 
to his van. 
 
However, he was captured 
only two blocks away when 
his van ran out of gas. 
 
When asked how he could 
mastermind such a crime and 
then make such an obvious 
error, he replied, 
 
”Monsieur, that is the reason 

The Paris Art Thief 

Benefits : 
¨ promotion of the language 

and 
¨ culture of French-speaking 
¨ countries 
¨ support the francophone 

community 
¨ improve your French Skills 
¨ create new friendships with 

people 
¨ of similar interests 
¨ expose children to French 

culture 
¨ provide fun activities 
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                Petite joke qui vaut la peine d'être lue... 

Jack would be a gentlemen if he could       
but speak French ” - Proverb�

“ 
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It’s pledge time. To become or 
continue to be a member of 
l’Alliance Française. 
. 
$10/year single 
$20/year family 
 
Please write a check to  
���������	
���������������
and send it to our treasurer 
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*The Alliance Française is a non-

profit organization. 

The money goes to : 
¨ support fun activities 
¨ printing & mailing of la Feuille du Bois 
¨ $225 fees to the AF Headquarters 
¨ activity supplies 
¨ any administration costs 
¨ any rentals (meeting place, etc) 
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“French is the language that turns dirt into romance.” - Stephen King�
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Directions: �
Préchauffer le four à 220 degrés Celsius. 
Dans un bol, battre les oeufs jusqu'à ce qu'ils blanchissent. 
Ajouter en mélangeant la farine, la levure, l'huile d'olive, le 
beurre fondu, le vin blanc et le porto. 
Couper le jambon en petits morceaux, le gruyère en dés et 
les olives en rondelles. 
Ajouter le jambon, le gruyère, les olives, le sel et le poivre au 
mélange. 
Verser dans un plat à cake huilé (dimensions conseillées du 
plat: 30X10 cm). 
Faire cuire pendant 50 minutes à 220 degrés Celsius. 
Servir froid. 

 
Bon appétit! 

 
Clarice Gaubil a publié son premier livre de recettes de 
cuisine française, très simples à réaliser: "Simple and easy 
French Cuisine". Vous pouvez l'acheter en cliquant ici.  

Cake aux Olives et au Jambon 
d'après Clarice Gaubil  �

Pour 8 personnes 
Temps de préparation : 15 minutes   
����������	
 �

· 4 oeufs 
· 260 grammes de farine 
· 1 sachet de levure chimique 
· 80 ml d'huile d'olive 
· 30 grammes de beurre 
· 125 ml de vin blanc 
· 60 ml de porto 
· 180 grammes d'olives vertes dénoyautées 
· 240 grammes de jambon 
· 150 grammes de gruyère 
· 1/4 de cuillère à café de sel 

· 1/4 de cuillère à café de poivre 

���������	
��������
��������
�

�����������	��
��������������	��
��������������	��
��������������	��
���  

�������

 
 
 
Directions: �
Heat oven to 425 degrees Fahrenheit. 
In a bowl beat eggs until lemon colored. 
Stir in flour, baking powder, olive oil, melted butter, 
wine and port. 
Chop ham, cube cheese and slice olives. 
Stir in ham, cheese, olives, salt and pepper. 
Pour into greased cake pan (11 X 4 inches would be 
a proper size). 
Bake for 50 minutes. 
Serve cold. 
Enjoy! 
 
Clarice Gaubil has written a very easy French recipe 
book called "Simply and Easy French Cuisine". To 
buy it on line click here. �

Olive and Ham Cake 
from Clarisse Gaubil  �

 Servings: 10 
 Preparation time: 15 Minutes   
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· 4 eggs 
· 1 2/3 cup (9 oz) flour 
· 2 1/2 teaspoons baking powder 
· 1/3 cup (2.5 fl. oz) olive oil 
· 2 tablespoons (1 oz) butter 
· 1/2 cup (4 fl. oz) dry white wine 
· 1/4 cup (2 fl. oz) port 
· 1 1/2 cup (6 oz) pitted green olives 
· 2 cups (8 oz) chopped ham 
· 2 cups (5 oz) swiss cheese 
· 1/4 teaspoon salt 
· 1/4 teaspoon pepper 
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Directions: 
�
Eplucher les pamplemousses et les avocats, les 
découper en dés. 
Mettre dans un saladier. 
Y ajouter la chair de crabe, les crevettes, le jus de 
citron, la mayonnaise, le paprika, le sel et le poivre. 
Bien mélanger. 
Réfrigérer. 
Servir dans des coupelles individuelles. 
Bon appétit! 
 
Clarice Gaubil a publié son premier livre de recettes 
de cuisine française, très simples à réaliser: "Simple 
and easy French Cuisine".  

Salade Fraîche 
d'après Clarice Gaubil  �

Pour 6 personnes 
Temps de préparation :  
15 minutes   


Ingredients: 

· 3 pamplemousses (si possible des pomelos roses) 
· 2 avocats 
· 170 grammes de chair de crabe 
· 170 grammes de petites crevettes 
· 1 citron 
· 140 grammes de mayonnaise 
· 1/4 de cuillère à café de paprika 
· 1/4 de cuillère à café de sel 
· 1/8 de cuillère à café de poivre 

 
 
Directions: 
�
Peel avocados and grapefruits. 
Cut pulp into cubes. 
Place in a bowl. Stir in crab meat, shrimp, lemon 
juice, mayonnaise, paprika, salt and pepper. 
Mix the preparation. 
Refrigerate. 
Pour into individual salad bowls. 
Enjoy! 
 
Clarice Gaubil has written a very easy French recipe 
book called "Simply and Easy French Cuisine” 

Fresh Salad 
from Clarisse Gaubil  �

 Servings: 6 
Preparation time: 15 Minutes   
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· 3 grapefruits (ruby grapefruits are better) 
· 2 avocados 
· 6 oz crab meat 
· 6 oz small shrimp 
· juice from 1 lemon 
· 2/3 cup mayonnaise 
· 1/4 teaspoon paprika 
· 1/4 teaspoon salt 
· 1/8 teaspoon pepper 
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